
Speisekarte für die Weihnachtszeit 2026
(25. November bis 19. Dezember)

Suppen, kalte und warme Vorspeisen

Florians Cremesuppe vom schwarzen Wintertrüffel   9,00 €

Cremesuppe vom Hokaidokürbis   7,00 €

Festtagssuppe mit reichlich Einlagen   7,00 €

bunter Vorspeisensalat 
mit knackigen Blattsalaten und angemachter Rohkost   5,50 €

bunte Blattsalate mit gebratenen Riesengarnelen
dazu hausgemachte Cocktailsoße 14,80 €

kleines Tatar vom Rinderfilet angemacht mit frischem Eigelb 14,80 €

Hauptspeisen

ofenfrische Gansbrust in kräftiger Jus 
mit Klößen und Rotkohl 31,00 €

Senioren Entenbrust in kräftigr Jus
mit Klößen und Rotkohl 18,50 €

ofenfrische halbe Ente (ohne Knochen) in kräftiger Jus 
mit Klößen und Rotkohl 25,90 €



Braten vom Hirsch aus heimischen Wäldern in Rotweinsoße
mit Klößen, Rotkohl und Preiselbeeren 22,80 €

Schnitzel „Wiener Art“ 
mit Bratkartoffeln oder Pommes und buntem Salat 18,50 €

Rinderfiletsteak „Ladys Cut“ 150g mit Portweinjus
auf buntem Herbstgemüse mit hausgemachtem Kartoffelgratin 26,00 €

für wilde Kerle 220g 38,00 €

saftiges Rückensteak vom heimischen Schwein
mit rahmigen Waldpilzen und Rösties 22,50 €

Edelfischteller mit dreierlei Fischfilet nach „Fangglück“ und Riesengarnelen
auf rahmigen Nudeln mit Gemüsejulienne 26,00 €

für Vegetarier und Veganer
Bandnudeln mit Hokaidokürbisragout und buntem Herbstgemüse  18,80 €

hausgemachte Desserts

Affogato – Espresso mit einer Kugel Vanilleeis   5,50 €

Cafe Coretto – Espresso mit Grappa oder 
Haselnussschnaps oder Sambuca   5,50 €

Creme Brûlée von der Tonka Bohne
mit Apfel-Zimt-Eis und Kirschragout   9,50 €

Mousse au chocolat mit Rotweinbirne und Spekulatiuscrunch   9,50 €

cremiges Stolleparfait mit Hippenblatt und Mamas Eierlikör   9,50 €

Bei der wirtschaftlichen Situation verstehen sich alle Preise unter Vorbehalt!
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