
Silvestermenü 2026
Beginn 18:00 Uhr

Gruß aus der  Küche
Millefeuille von Räucherlachs, Creme fraiche und Kaviar

* * * * *

 Melanzane, Tomate und Mozzarella

* * * * *
Rotkohl-Kokos-Suppe 

mit Hühnerspieß

* * * * *
halber Langustenschwanz

„Thermidor“

* * * * *
Sorbet vom Klassiker

Espresso Martini

* * * * * 

mit Spinat souffliertes Medaillon vom Iberischen Eichelschwein
an Hokaido - Kürbiglace dazu Speckbohnen und Kartoffelpürée

* * * * *

Schwarzwälder Kirsch Dessert

Preis pro Person 70,-- €
Da Silvester der Abend im Jahr ist, und sich viele Gäste auf unser Menü freuen,
möchten wir „Leerreservierungen“ vermeiden und bitten bei der Bestellung um 

45,00 € Vorkasse.


